САНИТАРНОЕ ПРЕДПИСАНИЕ
на  период подготовки к летнему оздоровительному

сезону 2008 года.
С целью создания условий отвечающих санитарно-гигиеническим правилам и нормам «Санитарно-эпидемиологические требований к устройству, содержанию и организации работы детских оздоровительных организаций» № 2.01.016.03.                           от 25июля 2003 года и профилактики инфекционных заболеваний, пищевых отравлений, руководствуясь Законом Республики Казахстан «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».
Предлагаю в срок до 29 мая 2008года:
1. Директорам   учреждений   образования привести   в   должное   санитарно-
техническое    состояние    помещения    и    территорию    для    размещения
лагерей.
2. Провести побелку и частичную покраску.
3. Обеспечить  работу   необходимого  санитарно-технического   оборудования
(унитазов, умывальников, питьевых фонтанчиков).
4. Обеспечить  условия  для   соблюдении   правил   личной   гигиены   детьми,
мытье   ног    (исключая    использование    общих    газов),    проветривания
помещений.
5. Провести      качественную      дезинфекционную,      дезинсекционную и
дератизационную обработку помещений, в том числе столовой.
6. Обеспечить условия для дневного сна (особенно для детей до 10 лет)    Из 
расчета наполняемости помещений     не менее 3 кв.м на одного ребенка.
Смена постельного белья и полотенец для лица и ног должна проводится по
мере загрязнения, но не реже одного раза в неделю.
7. Приобрести    достаточный    запас    мыломоющих    и    дезинфицирующих
средств, уборочного инвентаря (промаркировать).
8. Создать условия для организации горячего питания детей   в школьных
столовых:

   - обеспечить работу необходимого технологического и холодильного оборудования.       Холодильное       оборудование       укомплектовать поверенными контрольными термометрами с регистрацией  температуры 1 раз в день в специальном журнале
   - на период отключения централизованного горячего водоснабжения
иметь условия для подогрева воды.
   - приобрести достаточное количество столовой и кухонной посуды, инвентаря.   Работники   пищеблока   должны       иметь   не   менее   3 комплектов специальной одежды. При обработке сырых продуктов   и мытья посуды должны использоваться клеенчатые фартуки
   -
совместно  с  арендаторами    столовых, медсестрами разработать   12-
дневное меню, согласовать с управлением департамента Госсанэпиднадзора,
при этом   не допускать повторение блюд в течение 2 дней подряд, в том числе
и буфетную продукцию.
   - объёмы выходов готовых блюд должны составлять: для детей 6-10 лет первые блюда -250 грамм, вторые блюда -150 грамм гарнира, 50 грамм мясо, рыба, птица, третьи блюда - 180-200грамм; для детей от 11-17 лет объем первых блюд - 400грамм, 100 грамм салата, второго блюда -250грамм, в том числе мясо, рыба, птица 70-100грамм, третьего блюда -200 грамм
   - исключить запрещённые (опасные в эпидемиологическом отношении) продукты и блюда: изготовление простокваши и других кисломолочных продуктов, фляжное, бочковое, непастеризованное молоко, творог и сметану без термической обработки, приготовление блинчиков с мясом, макарон по-флотски, кондитерских изделий с кремов, кремов, напитков, морсов, кваса, студней, заливных блюд (мясных, рыбных), фаршмаков из сельди, изделий во фритюре, паштетов, ливерных колбас, яиц и мясо водоплавающей птицы, консервированных продуктов домашнего приготовления.
   -  запрещается использовать остатки пищи от предыдущего приёма, а
также пищу приготовленную накануне.
   - выдачу   готовой   пищи   осуществлять   только   после   снятия   пробы
медицинским работником оздоровительной организации
   -решить вопрос по приобретению и проведению «С-витаминизации готовых блюд. Содержание витамина "С" в одной порции должно составлять для детей в возрасте 7-11 лет 20 миллиграмм, для подростков 12-15 лет- 25 мг.
    -ежедневно должна оставляться суточная проба готовой продукции. Отбор и хранение суточных проб проводится под контролем медицинских работников в чистую (обработанную кипячением) посуду с крышкой (гарниры отбирают в отдельную посуду) и хранить в холодильнике при температуре +2 до +6С.  
9. Все        оздоровительные        пришкольные        лагеря        укомплектовать
медицинскими    работниками,   обеспечить медицинскими    средствами    и
инструментарием для оказания первой помощи.
10.Всему  обслуживающему   персоналу  иметь личные  санитарные   книжки
с данными медосмотра, а работникам столовых - медосмотр, санитарный
минимум и допуск к работе.
11.Приём    детей    в    оздоровительные    лагеря    проводить    только    после
получения     письменного     разрешения     от    управления     департамента
Госсанэпиднадзора.
